


PAPADAM
Galette de lentilles / Lentil galett

RAÏTA
Yaourt au concombre, tomates et cumin 
Yogourt with fresh cucumber, tomato and cumin

DALL SOUP
Soupe de lentilles indiennes parfumées aux épices / Spiced Indian Lentil soup

OIGNON BHAJI
Beignets d’oignons marinés avec des épices / Pickled onions with spices

PAKORA ALLO
Beignets de pommes de terre, farine de pois chiche / Potatoes fritter

MIXTE PAKORA
Beignets de légumes / Vegetables nuggets

SAMOSA VEGETABLES
Triangles fourrés aux légumes / Triangles filled with vegetables

SAMOSA KEEMA
Triangles fourrés au bœuf haché / Triangles filled with ground beef 

FISH PAKORA
Poisson mariné et cuit dans une fine pâte citron, épices, ail et gingembre 
Marinated fish cooked in a thin lemon, garlic, ginger and spiced paste

SHEEK KEBAB
Brochette de boeuf haché aux herbes, grillée au Tandoor 
Minced beef skewer grilled with Tandoor 

CHICKEN TANDOORI
Cuisse de poulet marinée et grillée au Tandoor
Marinated chicken leg grilled with Tandoor

CHICKEN TIKKA
Brochette de poulet mariné et grillé au Tandoor
Marinated chicken skewer grilled with Tandoor 

LAMB TIKKA
Brochette d’agneau mariné et grillé au Tandoor 
Marinated lamb skewer grilled with Tandoor

PRAWN TANDOORI
Gambas marinées et grillées au Tandoor 
Marinated prawns grilled with Tandoor

BEIGNETS SHALIMAR
Assortiment de beignets / Assortment nuggets

GRILLADES SHALIMAR
Assortiment de grillades / Assortment grilled

1,00 €

7,00 €

7,90 €

7,90 €

7,50 €

7,90 €

7,90 €

8,50 €

8,90 €

9,50 €

10,50 €

10,50 €

11,50 €

19,90 €

12,90 €

16,90 €



NAAN NATURE
Naan nature / Naan bread

TANDOORI ROTI	
Naan nature avec farine de blé complet / Naan bread with whole wheat flour

PARATHA	
Naan au beurre / Naan bread with butter

CHEESE NAAN
Naan au fromage / Naan bread with cheese

STUFFED PARATHA	
Naan farci aux légumes / Naan bread with vegetables

ONION NAAN	
Naan farci aux oignons frais / Naan bread with fresh onions

GARLIC NAAN	
Naan farci à l’ail frais / Naan bread with fresh garlic

CHILLY NANN	
Naan farci aux piments verts frais / Naan bread with fresh green chili

CHEESE CHILLY NAAN	
Naan farci au fromage et aux piments verts frais 
Naan bread with cheese and fresh green chili

CHEESE GARLIC NAAN	
Naan farci au fromage et à l’ail frais / Naan bread with cheese and fresh garlic

KEEMA NAAN	
Naan farci au boeuf haché et aux herbes 
Naan bread with minced beef and herbs

PESHWARI NAAN	
Naan sucré farci aux fruits secs / Sweet naan bread with dry fruits 

2,50€

2,50€

3,00€

4,50€

5,00€

4,50€

4,50€

4,50€

5,50€

5,50€

5,00€

5,00€

CHICKEN ROGAN JOSH	
Poulet cuisiné au curry / Chicken with curry

CHICKEN KORMA	
Poulet mariné avec safran, cuisiné avec crème, noix de cajou et amandes
Chicken marinated with safran and cashew nuts, almonds in a creamy sauce

BUTTER CHICKEN	
Poulet grillé au Tandoor, cuisiné dans une sauce onctueuse: tomates, crème et 
beurre / Grilled Tandoor chicken with a creamy tomato sauce and butter

MANGO CHICKEN	
Poulet cuit dans une sauce crémeuse à la mangue et à la cardamome 
verte / Chicken with creamy mango sauce with green cardamon

14,90€

16,90€

16,90€

16,90€



CHICKEN KARAHI	
Poulet cuisiné avec poivrons, tomates et parfumé aux épices 
Chicken with sweet peppers, tomatoes and spices

CHICKEN KAMASUTRA                  			 
Poulet cuisiné avec gingembre, oignons et tomates parfumé aux épices
Chicken with ginger, onions and spices 

CHICKEN SAGWALA	
Poulet avec épinard cuisiné dans une sauce curry 
Chicken with spinach in a curry sauce

CHICKEN TIKKA MASALA  	
Poulet grillé au Tandoor cuisiné dans une sauce relevée 
Chicken grilled in Tandoor oven with a spicy sauce

CHICKEN MADRAS  	
Poulet cuit dans une sauce coco, graines de moutarde et curry épicée
Chicken in a coco sauce with mustard seeds and curry subtly spiced

CHICKEN KOLHAPURI  	          		
Poulet cuisiné au curry avec graines de pavot, sésame et piment rouge 
Curry chicken with poppy seed, sesame and red pepper

CHICKEN VINDALOO  	
Spécialité de Goa avec poulet, piments, garam masala, ail 
Hot spicy speciality from Goa made with chicken, chili, garam masala, garlic

15,90€

15,90€

16,90€

16,90€

15,90€

15,90€

15,90€

LAMB ROGAN JOSH	
Agneau cuisiné au curry / Lamb with curry

LAMB SHAHI KORMA	
Agneau cuisiné avec crème, noix de cajou et amandes
Lamb with cashew nuts, almonds in a creamy sauce

LAMB KARAHI	
Agneau cuisiné avec poivrons et parfumé aux épices 
Lamb with sweet peppers and spices

LAMB KAMASUTRA	
Agneau cuisiné avec gingembre, oignons et tomates parfumé aux 
épices / Lamb with ginger, onions and spices

LAMB SAGWALA	
Agneau avec épinard cuisiné dans une sauce curry
Lamb with spinach in a curry sauce

LAMB TIKKA MASALA  	
Agneau grillé au Tandoor cuisiné dans une sauce relevée 
Lamb grilled in Tandoor oven with a spicy sauce

LAMB JUNGLI  	
Curry d’agneau relevé, spécialité du Rajastan
lamb with curry, rajastan spéciality

16,90€

18,90€

17,90€

17,90€

18,90€

18,90€

17,90€



LAMB MADRAS  	
Agneau cuit dans une sauce coco, graines de moutarde et curry 
subtilement épicée 
Lamb in a coco sauce with mustard seeds and curry subtly spiced

LAMB VINDALOO  	
Spécialité de Goa avec Agneau, piments, garam masala, ail 
Hot spicy speciality from Goa made with lamb, chili, garam masala, garlic

17,90€

17,90€

KEEMA MATAR
Boeuf haché avec petits pois / Minced beef with peas

KOFTA KASHMIR
Brochette de boeuf haché aux herbes, grillées au Tandoor avec fromage 
cuisiné dans une sauce tomate, oignons 
Minced beef skewer with grilled Tandoor herbs and cheese
in a tomato and onion sauce 

BŒUF ROGAN JOSH	
Bœuf cuisiné au curry / Beef with curry

BŒUF SHAHI KORMA	
Bœuf cuisiné avec crème, noix de cajou et amandes
Lamb with cashew nuts, almonds in a creamy sauce

KEBAB KARAHI	
Bœuf cuisiné avec poivrons et parfumé aux épices 
Lamb with sweet peppers and spices

BŒUF KAMASUTRA	
Bœuf cuisiné avec gingembre, oignons et tomates parfumé aux épices 
Lamb with ginger, onions and spices

BŒUF JUNGLI  	
Curry de bœuf relevé, spécialité du Rajastan
lamb with curry, rajastan spéciality

BŒUF MADRAS  	
Bœuf cuit dans une sauce coco, graines de moutarde et curry 
subtilement épicée 
Lamb in a coco sauce with mustard seeds and curry subtly spiced

BŒUF VINDALOO  	
Spécialité de Goa avec bœuf, piments, garam masala, ail 
Hot spicy speciality from Goa made with lamb, chili, garam masala, garlic

17,90€

18,90€

17,90€

18,90€

17,90€

17,90€

17,90€

17,90€

17,90€



FISH KAMASUTRA	
Poisson cuisiné avec gingembre, oignons et tomates parfumé aux 
épices / Fish with ginger, onions and spices

FISH KORMA	
Poisson cuit dans une sauce épicée aux amandes, noix de cajou et 
crème / Fish cooked in a spicy sauce with almonds and cashews

FISH MADRAS  	
Poisson cuit dans une sauce coco, graines de moutarde et curry 
subtilement épicée
Fish in a coco sauce with mustard seeds and curry subtly spiced

PRAWNS KASHMIRI	
Gambas cuites dans une julienne d’oignons, tomates, poivrons avec 
coriandre pilée et graine de cumin 
Prawns cooked with julienned onions, tomatoes and sweet peppers with 
coriander and cumin seeds

PRAWNS MASALA  
Gambas grillées au Tandoor cuisinées dans une sauce relevée
Prawns grilled in Tandoor oven with a spicy sauce

PRAWNS KAMASUTRA	
Gambas cuisinées avec gingembre, oignons et tomate parfumé aux 
épices / Prawns with ginger, onions and spices

SHRIMPS MANGO	
Crevettes cuites dans une sauce crémeuse à la mangue et à la carda-
mome verte / Shrimps with creamy mango sauce with green cardamon

SHRIMPS JALFRAZI	
Crevettes cuisinées avec une julienne d’oignons, poivrons et tomates 
avec coriandre fraîche et graines de cumin 
Shrimps with sweet onions, peppers and tomatoes with fresh coriander 
and cumin seed

SHRIMPS MALABAR	
Crevettes cuisinées avec du lait de coco, citrons, coriandre fraîche, 
tomates / Shrimps with cocnut milk, lemon, fresh coriander and tomatoes 

18,50€

18,50€

18,50€

24,90€

24,90€

24,90€

18,50€

18,50€

18,50€










